
Notre large gamme de pains Bio précuits est fabriquée exclusivement à partir de farines sélectionnées

en associant des fermentations longues, tous ces produits sont cuits sur sole de pierre. Recherchant

la vraie saveur du produit, sans excès d'acidité, nos pains vous offriront une large gamme de saveurs

authentiques et de diversité, pour vous permettre chaque jour un choix de nouvelles saveurs "Bio".
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Bio Rustique 310 g 300 g 35 20 1/3/120/00

(meule de pierre pour la plupart). Travaillés de façon traditionnelle, à partir de levains spécifiques et

PRODUITS BIO

Bio Rustique 310 g 300 g 35 20 1/3/120/00

Bio Intégral 310 g 300 g 35 20 1/3/121/00

Bio Froment 310 g 300 g 35 20 1/3/122/00

Bio Campagnard 310 g 300 g 35 20 1/3/123/00

Bio Céréales 310 g 300 g 35 20 1/3/124/00

Bio Epeautre 310 g 300 g 35 20 1/3/125/00

Boule Bio Campagnarde 520 g 500 g 25 20 1/3/047/00

Pavé Bio Rustique 520 g 500 g 25 20 1/3/048/00

Pavé Bio Froment 520 g 500 g 25 20 1/3/049/00

Sacherie disponible
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